VILL.?,

MENU A 47€

ENTREE, PLAT, DESSERT
AU CHOIX DANS LA CARTE

ﬁ!.

ENTREES

Tataki d’entrecote maturée, jeunes cébettes et pickles maison 22€
Gravlax de saumon 4 I'aneth fraiche, mousseline de fenouil 24€
et salade croquante de fenouil

Tartare de betterave rouge, créme légére de chevre frais 20€
et huile végétale parfumée

Gambas snackées, chou chinois aux éclats de cacahuétes, 22€
écume curry-coco

Croquettes croustillantes d’effiloché de boeuf,
caviar d’aubergines fumées 20
Foie gras poélé fagon burger, chutney de fraises ie

au balsamique réduit

PLATS

Ravioles fraiches a la ricotta,
fine sauce tomate et huile de basilic

24€

Filet pur de porcelet saumuré a la truffe,
; 30€
pak choi confit

Confit d’agneau fondant, 30€
grenaille roties et huile de pesto frais

Entrecote de sélection, garnitures du moment 40€

SUPPLEMENT DE DIX EUROS
&)

POUR ’ENTRECOTE SELECTION.

Tempura de poisson du jour, 28€
houmous de carottes au cumin torréfié
Poulpe réti mariné au citron et a l'ail, 3¢
creme légére au chorizo et pois chiches

Ballottine de coucou de Malines aux morilles, 32€
cuisson basse température

DESSERTS

Déclinaison de fraise, agrumes et betterave 12€

Mousse au chocolat grand cru,

noisettes torréfiées et confiture de lait 12€
Tiramisu minute 12€
Moelleux au chocolat, ceeur blanc maison 14€
Sélection de fromages affinés 16€
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